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Baño María eléctrico con
soporte + 6 recipientes GN
1/3
precio 539.00 Euro

Disponibilidad no disponible

Número de catálogo MP10010385

Código del fabricante 10010385

Código EAN 4250928641960

Descripción del producto
  
  

Baño maría  2.000 W  6 x recipiente GN  1/3  con
soporte y desagüe
Baño María eléctrico con soporte + 6 recipientes GN 1/3
El baño maría eléctrico es un dispositivo profesional diseñado para calentar y mantener la temperatura de varios tipos de
platos. Los recipientes se colocan en un baño de agua, gracias al cual el calor se distribuye uniformemente y la comida no se
quema. El dispositivo cuenta con el certificado CE requerido por Sanidad. El dispositivo está hecho de acero inoxidable de
alta calidad, lo que lo hace duradero, resistente a los arañazos y la corrosión, y es fácil de limpiar. El grifo de drenaje permite
un drenaje fácil y eficiente del agua. El dispositivo se entrega con una base estable, por lo que no ocupa espacio en la mesa.
El dispositivo también se puede utilizar sin soporte. El conjunto incluye 6 recipientes de acero inoxidable GN 1/3 con
tapa, cada uno con una capacidad de 5,7 l. El dispositivo ha sido equipado con un elemento de calefacción eficiente con una
capacidad de 2000 W y un termostato que permite un control de temperatura infinitamente variable de hasta 110 ° C. El
termómetro digital informa al usuario de la temperatura del líquido en la caldera.

 

Detalles técnicos

1.Tensión:230 V / 50 Hz

2.Potencia:2,000 W

3.Material:Acero inoxidable

4.Rango de temperatura:0 – 110 °C

5.Cantidad de envases GN:6

6.Recipientes GN:1/3 con cubierta, altura: 150 mm, capacidad: 5,7 L

7.Medidas (LxAxA):65 x 70 x 23 cm

8.Peso:15,6 kg
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9.Medidas de envío (LxAxA):69 x 74 x 26 cm

10.Peso del envío:28 kg
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