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Circulador de inmersion lvide
para coccion al vacio

precio
Disponibilidad
Tiempo de envio
Ndmero de catélogo

Cédigo del fabricante

Descripcién del producto

Circulador de inmersién Ivide para coccién al vacio

Circulador de inmersién Ivide para coccién al vacio:

- Carcasa impermeable con estanqueidad IPX7.

- Un sistema de seguridad que se apaga automaticamente.

170.00 Euro
disponible
4 dias
H224076

224076

- La capacidad de controlar el dispositivo mediante el médulo Wi-Fi. Uso de la aplicacién mévil para dispositivos. Con el sistema operativo i0S y Android.

- Una aplicacién equipada con mas de 600 recetas, permitiendo al usuario calcular el tiempo ideal y temperatura para el plato seleccionado.

- Temperatura ajustable de 25 ° Ca 90 ° C. exacto a 0.1 ° C.

- El dispositivo estéa disefiado paraun maximo de 20 litros de agua.

- Capacidad de circulacién: maximo 8 I / min.

- Pantalla facil de usar que contiene informacién.

Parémetros
Dimensiones en mm: 98x158 (h) 350.

Potencia (W): 800

Voltagje (V): 230
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