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Embutidora vertical 15 L
precio 260.00 Euro

Disponibilidad disponible

Tiempo de envio 4 dias

Número de catálogo MP10010508

Código del fabricante 10010508

Descripción del producto

Embutidora de salchichas vertical 15 litros

Información del producto "Embutidora de salchichas 15 litros vertical"
Embutidora de salchichas de 15 litros de capacidad
La embutidora de salchichas de Royal Catering, gracias a su gran capacidad de 15 litros, se utilizará con éxito para uso
profesional en la industria de la restauración. El modelo RCWF-15L-H funcionará bien en restaurantes, puestos de carne en
supermercados, pequeñas carnicerías, etc. También es adecuado para su uso por aficionados a fumar.

Embutidora de carne   descripción
El embutidor de salchichas se envía con un juego de 4 puntas para rellenar tripas. Sus diámetros de 16, 22, 32 y 38 mm
permiten realizar un embutido en un tamaño adecuado a una especie determinada. Un orificio especial ventila el relleno,
gracias al cual la estructura del embutido quedará libre de burbujas.

La construcción de la máquina es sólida, está hecha de acero inoxidable. Es posible un fácil manejo independientemente de la
mano preferida (izquierda / derecha). 2 marchas le permiten elegir la velocidad correcta de relleno.

Puntas de 16, 22, 32, 38 mm
Cilindro con capacidad 15 l
acero inoxidable
Ergonomía
Facilidad de lavado

Detalles técnicos:
Estado del artículo:nuevo
Material:acero inoxidable
al máximo de capacidad:15 L
Altura del cilindro:40 cm
Diámetro del cilindro:22 cm
Longitud de los tubos de llenado:18 cm
Diámetro de los tubos de llenado:16, 22, 32 y 38 mm
Transmisión:2 velocidades
Dimensiones (LxAxA):30,5 x 36,5 x 72,6 cm
Peso:16,25 kg
Dimensiones del envío (LxAxA):78,5 x 42 x 36,5 cm
Peso del envío:19,55 kg

Contenido del envío:
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Embutidora 
4 boquillas incluidas
Tuerca de unión
Manivela
Instrucciones

Puntos destacados:
Efectiva – transmisión de fuerza óptima gracias a la manivela de forma ergonómica
Versátil – cuatro tubos de llenado diferentes para diversos embutidos
Universal – la construcción modular permite que diestros y zurdos puedan llevar a cabo el embutido
Amplia – cilindro grande con 22 cm diámetro y 15 L de capacidad
Mantenimiento sencillo – acero inoxidable duradero, seguro para alimentos y fácil de limpiar
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