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Descripcién del producto

Picadora de carne HENDI Profi
Line 1/2 UNGER 12 Profesional

precio
Disponibilidad
Tiempo de envio
Ndmero de catélogo

Cédigo del fabricante

800.00 Euro
disponible
4 dias
H282274

282274

Picadora de carne HENDI Profi Line 1/2 UNGER 12

Picadora de carne Profi Line 1/2 UNGER 12

- Disefiada para uso profesional. Funciona bien en carnicerias, supermercados, comedores grandes, restaurantes y otros

puntos de abastecimiento.

- Para moler cualquier carne deshuesada.

- Elegante carcasa del motor de pulido aluminio fundido.

- Tubo realizada en acero inoxidable AISI 304.

- Engranajes silenciados trabajando en un bafio de aceite.

- tubo desmontable de acero inoxidable.

- Motor asincrono ventilado con proteccién por sobrecalentamiento.

- Nimero de vueltas de tornillo: 140 rpm.
- Capacidad instantédnea de unos 150 kg / h.

- Perno de presién de polietileno.

- Incluye un colador con orificios de g 6,5 mm y un extractor.

- Bandeja con tolva de carga de acero inoxidable.

- Orificio de carga: 852 mm

- El didmetro de la garganta de salida g70 mm.

- Peso: 23 kg.

- No estd destinado a la operacién continua.
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